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LA AMERIGANA

Crujientes papas cortadas en gajos.
Cubiertas con una generosa y cremosa
salsa de queso cheddar, acompanado
de trozos de tocino Crujiente, aportando
un contraste salado y textura irresistible,
terminado con cebollin  fresco
finamente picado




Una exquisita combinacién de masa
artesanal, salsa de tomate y queso fundido,
coronada con jugosa carne de res mechada,
aceitunas negras, finas lminas de salame y
fresco pimentén verde.
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Una base de masa artesanal cubierta con
salsa de tomate y suave queso mantecoso,
acompafada de queso de cabra artesanal,
frescos tomates cherry y un aromético pesto
de albahaca y cilantro.
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ABREGADOS - Covolia carameiizaca §900 - Quese de cabra & 2500

Tomate Cherry $ 900
Aceitunas Verdes $ 1.300 PROTEINAS

PIZIA DE

« Aceitunas Negras $ 1.350 - Salame $ 1.950

SEI_EI}GI[IN: « Jamén Acaramelado $ 1.500 - Pollo $ 2.000
« Champifones $1.600 - Tocino $ 3.500

« Carne $ 3.500



ey CHOLANITAS CARNES

=$26.990
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Para quienes no se conforman con poco:
papas en gajos, empanaditas de queso,
sopaipillas doradas, bastones de queso
apanado, queso de cabra al merkéen y
encurtidos para ese toque dacido que lo
eleva todo.

Un festin criollo con cerdo especiado,
pollo sazonado, lomo jugoso y butifarras
artesanales, acompanados de tostadas
al ajillo, sopaipillas, pebre y chimichurri
de la casa. jPara quienes se lo toman en
seriol




l]l‘[SAﬂ"_I_AS Mlxms Tortilla rellena de 110grs de un n;ix de

_ pollo y lomo, sobre una base de queso
mantecoso acompafnada de unad
s porcidn papas fritas, junto a un rico

" guacamole del dia.

ﬂuESAmuﬂs “[I} Tortilla rellena de 110 grs de mix de verduras

frescas, sobre wuna base de queso

mantecoso, acompanada de porcidon de

papas fritas junto a un rico guacamole
F del dia.

L —




Papas rusticas salteadas en mantequilla
avellanada, banadas en salsa de queso
al merken y rematadas con tocino
crujiente. jPura sabrosura chilena

con toque gourmet!

TABI_A El MINE“" Un viaje de sabor con carnes y verduras
salteadas al fuego, sobre papas rusticas

bien doradas, sopaipillas crujientes y
pebre que levanta cualquier animo. jUn
s 17 aa" clasico que rinde homenaje al paladar
L minerol!




Presentado de manera elegante. Sobre
[OMOSALTADD o< "papas iritas’ doradas” se "usican

trozos de carne salteada, jugosos y os-

curos, mezclados con cebolla morada
caramelizada y finas hierbas, todo
impregnado con el brillo caracteristico
del salteado.

Una montana de sabor con lomo jugoso,
pollo dorado y chorizo sobre papas
rusticas crujientes, cebolla caramelizada
y dos huevos fritos coronando esta
delicia. jUna bomba irresistible para
compartir .. o devorar solo!
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